71* Reunido Anual da SBPC - 21 a 27 de julho de 2019 - UFMS - Campo Grande / MS
1.06.04 — Quimica / Quimica Analitica

AVALIAGAO DA AGUA UTILIZADA POR UM ,LATICiNIO DE PEQUENO PORTE LOCALIZADO NA REGIAO
OESTE DO MUNICIPIO DE PARAISO DO TOCANTINS.

Laziane M. de Souza', Naylon B. Gomes?, Fernanda A. Costa?, Claudia Veloso?, Sérgio Luis M.Viroli®, Liliane
G. da Silva*, Fernando M. Rodrigues®
1. Estudante do Instituto Federal do Tocantins: campus Paraiso do Tocantins (IFTO)
2. Técnico do IFTO — Ciéncias da Natureza/Meio Ambiente/Alimentos
3. Professor do IFTO — Ciéncias da Natureza / Orientador
4. Professora do IFTO — Meio Ambiente
5. Professor do IFTO — Tecnologia de Alimentos
Resumo

A agua para abastecer um laticinio deve ser em quantidade suficiente e estar dentro dos padrbes de
potabilidade estabelecidos pela legislacao vigente. O tratamento da agua envolve o emprego de diversas
operagdes para adequar a agua de diferentes fontes aos padrbes de qualidade e potabilidade atualmente
definidos na Portaria n.° 2914/2011 do Ministério da Saude. O objetivo do trabalho foi investigar a qualidade da
agua utilizada por um laticinio de pequeno porte localizado na regido oeste do municipio de Paraiso do
Tocantins. As analises apresentaram valores dentro do preconizado pela Portaria N°2.914 /2011 do Ministério
da Saude. Os resultados das analises apresentaram valores para o potencial hidrogeniénico (pH) de 6,60 + 0,
02; turbidez de 0,62 + 0,01 mg/L; cloretos apresentaram variacdo de 18,70 + 0,04 mg/L e a dureza apresentou
valores entre de 42,54 + 0,57 mg/L CaCOs. De acordo com os resultados a agua utilizada no laticinio esta de
acordo com o preconizado na legislagao.
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Introdugao

A captacdo da agua para o abastecimento de um laticinio pode ser de manancial subterraneo e ou superficial
(BRASIL,2009). Ela deve ser em quantidade suficiente e estar dentro dos padrées de potabilidade
estabelecidos pela legislagédo vigente. O laticinio deve dispor de instalagbes apropriadas para seu tratamento
quando necessario, armazenamento e distribuicdo, a fim de garantir seguranga e a adequagéo dos alimentos
produzidos. O tratamento da agua envolve o emprego de diversas operagbes para adequar a agua de
diferentes fontes aos padrdes de qualidade e potabilidade atualmente definidos na Portaria n.° 2914/2011 do
Ministério da Saude (BRASIL, 2011a). A agua tem grande importancia na cadeia produtiva do leite e, assim
sendo, deve ser de qualidade ja na sua origem ou por meio de algum tratamento para utilizacdo na pecuaria
leiteira (POLEGATO E AMARAL 2005). A agua é utiliza no laticinio em processo produtivo, lavagem de
equipamentos e como matéria prima do produto final (SANTOS E CERQUEIRA, 2007). Nesse sentido, a
utilizagdo da agua para obtencao do leite for de baixa qualidade, além de aumentar a contagem bacteriana total
do leite, podera veicular patégenos de importancia em saude publica (CERQUEIRA et. al.2006). A qualidade da
agua é um fator determinante no processamento de alimentos, devendo ser potavel e periodicamente
monitorada (AMARAL et al.2007). E importante a realizacdo de um controle e monitoramento periédico da
qualidade da agua utilizada para abastecimento e consumo humano pois ela é capaz de veicular grande
quantidade de contaminantes fisico-quimicos e/ou bioldégicos (TORRES et al, 2000). A higienizagéo
periodicamente dos reservatérios de agua devem ser realizadas para que impurezas e contaminagdes venham
comprometer a potabilidade da agua armazenada nos reservatorios (CALAZANS et al., 2004; SOUSA et, al.,
2006). A falta de controle microbiologico durante a produgdo, armazenamento e distribuigdo colocando em
duvida a qualidade sanitaria dos alimentos produzidos. O objetivo do trabalho foi investigar a qualidade da agua
utilizada por um laticinio de pequeno porte na regiao oeste do municipio Paraiso do Tocantins.

Metodologia

Durante o periodo de janeiro a outubro de 2018 foram realizadas 10 visitas mensais em um laticinio de
pequeno porte, inspecionado pelo municipio, localizado na regiao oeste do municipio de Paraiso do Tocantins-
TO. Coletou-se amostra de agua da torneira interna utilizada para a higienizagdo da unidade ou para utilizagdo
na formulagdo do produto da agroindustria. Procedeu a coleta com higienizagao das torneiras utilizando alcool
70% e abrindo as torneiras por 2 a 3 minutos para limpeza da tubulagéo e apds esse tempo foram coletadas
300mL de agua em frascos estéreis de polietileno, sendo o transporte efetuado em caixas térmicas com gelo e
nao excedendo o intervalo de 24 horas entre a coleta e a analise e a temperatura igual ou inferior a 8°C. As
amostras foram enviadas para o Laboratério de Saneamento do Instituto Federal do Tocantins IFTO Campus
Paraiso do Tocantins. As analises de potencial hidrogenidnico (pH), turbidez, e de dureza total seguiram os
métodos analiticos do Standart Methods for Examination of Water and Wastewater da AWWA (America Water
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Works Association) (APHA, 2005) e as de coliformes totais e termotolerantes por meio da técnica de Tubos
Multiplos, conforme procedimentos descritos pela Fundagdo Nacional de Saude e comparados com a Portaria
n°. 2.914 de 12 de janeiro de 2011, do Ministério da Saude..

Resultados e Discussao

A tabela 01 apresentam os valores médio das analises realizadas e valores estabelecidos pela Portaria do
Ministério da Saude n° 2.914/2011 para os parametros fisicos quimicos pH, turbidez, condutividade elétrica,
dureza e microbioldgicos.

Tabela 1. Resultados das analises de agua do laticinio de pequeno porte da regido oeste do
municipio de Paraiso do Tocantins — TO

Andlises realizadas Resultados Portaria n° 2.914/2011
Potencial hidrogenitnico (pH) 6,60 + 0, 02 6,0a9,5
Turbidez (UTN) 0,62 + 0,01 mg/L <5,0

Cloreto (mg/L) 18,70 £ 0,04 Cloreto <250
Dureza total (ppm CaCO;) 42,54 + 0,57 mg/L CaCOs Max. 500 ppm
Coliformes a 30 °C (NMP/100mL) Auséncia Auséncia 100 mL
Coliformes a 45 °C (NMP/100mL Auséncia Auséncia 100 mL

A Portaria N°2.914 /2011 do Ministério da Saude que estabelece: pH entre 6 e 9,5; turbidez < 5UT; cloreto <
250 mg/L e dureza <500 mg/L. O pH variou de 6,90 + 0, 40. Nas industrias de alimentos é recomendado que o
pH da agua utilizada seja na faixa de 8,3, pois ndo é considerado um pH neutro, evitando processos de
corrosdes em superficies para processamento de alimentos e equipamentos (ANDRADE e MACEDO, 2008).
Os resultados das analises da turbidez mostraram valores que variaram de 0,72 + 0,31 mg/L. A turbidez além
de causar uma ma aparéncia visual, pode acarretar em um elevado indice de componentes dissolvidos, desde
matéria organica, até microrganismos patogénicos, podendo causar a contaminagdo de produtos (PADUA,
2001). Os cloretos apresentaram variagdo de 19,60 + 0,54 mg/L De acordo com Andrade e Macedo (2008), os
cloretos podem estar presentes na forma de sais de célcio, ferro e magnésio. E se, em concentragdes altas,
esses ions podem causar corrosdo em tubulagdes e caldeiras, equipamentos de ago inoxidavel, formar
incrustagbes em pisos, paredes e equipamentos. A dureza apresentou valores entre de 46,45 + 2,57 mg/L
CaCOs; o que caracterizou a agua como mole (SANTOS e FELICIANOS, 2008). Quanto aos indicadores de
contaminagdo microbiolégica (coliformes totais e fecais), nenhuma das amostras apresentou presenga desses
coliformes, atendendo o que estabelece a portaria referida anteriormente. A contagem de coliformes totais e
termotolerantes pode-se estimar falhas na higiene e contaminagdo de origem fecal, considerando que altas
contagens destes grupos de micro-organismos geralmente estdo relacionados a niveis significativos de
enteropatégenos. (OLIVEIRA et al.,2008; POERNER et al., 2009). Pesquisa realizada por Fernandez ( 2007) no
municipio de Silva Jardim, estado do Rio de Janeiro, coletou 54 amostras de agua nos abastecimentos para o
consumo. Destas escolas, 72,22% apresentaram positividade para coliformes termotolerantes. Ao contrario dos
trabalhos por Fortuna (2006) que obteve resultado satisfatério quanto a condigédo higiénico-sanitaria da agua
obtendo negatividade para coliformes totais e termotolerantes no municipio do Rio de Janeiro.

Conclusées

De acordo com os resultados a agua utilizada na agroindustria lactea esta de acordo com o preconizado na
legislagcéo. Percebesse a importancia do controle da qualidade da agua de laticinios de pequeno porte, pois sdo
vulneraveis por ndo terem implantados programas de controle especificos para tratamento de agua.:
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